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DZIEKUJEMY
za zakup frytownicy beztluszczowej Ninja® AF140EU

POZNAJ PRZEPISY NINJA

Gotowanie ulubionych potraw w domu nigdy nie byto tatwiejsze.
Z niewielkg pomocg Ninja wyczarujesz petnowartosciowe, zdrowe i smaczne
potrawy w krétkim czasie.

WejdzZ na stronie www.przepisyninjakitchen.pl lub zeskanuj ponizszy QR kod
i poznaj nasze przepisy na przepyszne pieczenie z dodatkami, chrupigcego
kurczaka, burgery, drozdzowe buteczki, wysmienite ciasta i wiele wiecej.

Zeskanuj kod QR:

lub wejdz na www.przepisyninjakitchen.pl

REJESTRACJA PRODUKTU

Odwiedz strone zarejestrujsharkninja.pl, aby zarejestrowac swéj nowy
produkt Ninja® w ciggu dwudziestu osmiu (28) dni od zakupu. Poprosimy

Cie o podanie nazwy sklepu, daty zakupu i numeru seryjnego urzadzenia.
Rejestracja umozliwi nam skontaktowanie sie z Tobg w mato prawdopodobnym
przypadku powiadomienia o bezpieczenstwie produktu. Poprzez rejestracje
potwierdzasz, ze przeczytates i zrozumiates instrukcje uzytkowania i ostrzezenia
zawarte w dofaqczonych instrukcjach.

Dodatkowo jesli wyrazisz zgode, bedziemy na biezaco informowac Cie o
naszych nowosciach produktowych, promocjach, konkursach oraz przepisach.

ZAPISZ TE INFORMACJE

(Zachowaj paragon)

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer seryjny znajdziesz na etykiecie z
kodem QR z tylu urzadzenia, przy przewodzie zasilajacym.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

Przed uzyciem frytkownicy beztluszczowej Ninja® przeczytaj wszystkie instrukcje.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym ponizszych:

A OSTRZEZENIA

1 To urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia
i wiedzy, jesli sa one nadzorowane
lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia
i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

2 Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza
zasiegiem dzieci. NIE zezwalaj na
uzytkowanie urzadzenia przez dzieci.
Jesli urzadzenie jest uzywane w poblizu
dzieci, konieczny jest Scisty nadzor.

3 Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia sig
u matych dzieci, zdejmij i wyrzué ostone
ochronng zamontowanq na wtyczce
zasilania tego urzadzenia.

4 Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

5 Aby uniknac¢ pozaru, NIE umieszczaj
urzadzenia na lub w poblizu kuchenki
gazowej lub elektrycznej, ani w rozgrzanym
piekarniku.

6 NIGDY nie uzywaj gniazdka elektrycznego
pod blatem.

7 NIGDY nie podtaczaj urzadzenia do
zewnetrznego zegara sterujacego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

8 NIE uzywaj przedtuzacza. Krotki przewdd
zasilajacy jest uzywany w celu zmniejszenia
ryzyka ztapania przewodu lub zaplatania sie
w niego przez dzieci w wieku ponizej 8 lat
oraz w celu zmniejszenia ryzyka potkniecia
sie o dtuzszy przewdd.

9 W celu ochrony przed porazeniem pragdem
NIE zanurzaj przewodu, wtyczek ani
obudowy urzadzenia gtdwnego w wodzie
lub innym ptynie. Gotuj wytacznie
w przeznaczonej do tego komorze.

10 Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewdd
zasilajacy. NIE uzywaj urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy lub wtyczka s
uszkodzone.
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Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo

lub zostato w JaklkolWlek sposdb uszkodzone,
natychmiast zaprzestan jego uzywania

i skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

ZAWSZE upewniaj sig, ze urzadzenie jest
prawidiowo zmontowane przed uzyciem.

NIE zakrywaj wlotu ani wylotu powietrza
podczas pracy urzadzenia.

Uniemozliwi to rbwnomierne gotowanie i moze
uszkodzi¢ urzadzenie lub spowodowac

jego przegrzanie.

Przed wtozeniem wyjmowanej komory do
urzadzenia gtdbwnego upewnij sie, ze komora

i urzadzenie sg czyste i suche, przecierajac je
miekka Sciereczka.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. NIE uzywaj tego urzadzenia
do celéw innych niz jego przeznaczenie.

NIE uzywaj w poruszajacych sie pojazdach lub
todziach. NIE uzywaj na zewnatrz. Niewtasciwe
uzycie moze spowodowac obrazenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wylfacznie

do uzytku na blatach roboczych. Upewnij sie,
ze powierzchnia jest réwna, czysta i sucha.
NIE przesuwaj urzadzenia podczas
uzytkowania.

NIE umieszczaj urzadzenia w poblizu krawedzi
blatu podczas pracy.

NIE uzywaj akcesoridw, ktore nie s zalecane
lub sprzedawane przez SharkNinja.

Nie umieszczaj akcesoriow w kuchence
mikrofalowej, minipiekarniku, piekarniku
konwekcyjnym, piekarniku konwencjonalnym
lub na ptycie ceramicznej, ptycie elektrycznej,
palniku gazowym lub grillu zewnegtrznym.
Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez firme
SharkNinja moze spowodowac pozar, porazenie
pradem elektrycznym lub obrazenia ciata.

Podczas korzystania z tego urzadzenia zapewnij
co najmniej 15 cm (6 cali) przestrzeni powyzej
i ze wszystkich stron, aby zapewnic
odpowiednig cyrkulacje powietrza.

Przed rozpoczeciem pracy ZAWSZE upewniaj
sie, ze komora jest prawidtowo zamknieta.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE
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NIE uzywaj urzadzenia bez zatozonej
wyjmowanej komory do gotowania.

NIE uzywaj tego urzadzenia do smazenia
w gtebokim tluszczu.

Unikaj kontaktu zywnosci z elementami
grzewczymi. NIE przepetniaj pojemnika
podczas gotowania. Przepetnienie moze
spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie
mienia lub wptyna¢ na bezpieczenstwo
uzytkowania urzadzenia.

Napiecia w gniazdkach moga sie rézni¢,
wpltywajac na dziatanie produktu. Aby
zapobiec ewentualnym chorobom, uzywaj
termometru do sprawdzania, czy zywnos¢
jest gotowana w zalecanych temperaturach.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny
dym, natychmiast odfacz je od zasilania.
Przed wyjeciem jakichkolwiek akcesoriow
kuchennych poczekaj, az dym ustanie.

NIE dotykaj goracych powierzchni.
Powierzchnie urzadzenia sq gorace podczas
pracy i po jej zakonczeniu. Aby zapobiec
poparzeniom lub obrazeniom ciata, ZAWSZE
uzywaj podktadek ochronnych lub
izolowanych rekawic kuchennych i korzystaj
z dostepnych uchwytéw.

Gdy urzadzenie zawiera goracg zywnosc
zachowaj szczegdlng ostroznoscé.
Niewtasciwe uzytkowanie moze
spowodowac obrazenia ciata.

produktu.
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28. Rozsypana zywno$¢ moze
spowodowac powazne oparzenia.
Trzymaj urzadzenie i przewod z dala od
dzieci. NIE pozwdl, aby przewdd zwisat
z krawedzi stotéow lub blatéw ani
dotykat goracych powierzchni.

Komora i tacka do przygotowywania
zywnosci nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury podczas procesu gotowania.
Unikaj kontaktu fizycznego podczas
wyjmowania komory lub blachy

z urzadzenia. ZAWSZE umieszczaj komore
lub blache na powierzchni odpornej

na wysoka temperature po ich wyjeciu.
NIE dotykaj akcesoriow podczas gotowania
lub bezposrednio po jego zakonczeniu.

Czyszczenie i konserwacja nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci.

Odtaczaj wtyczke od gniazdka, gdy
urzadzenie nie jest uzywane i przed
czyszczeniem. Przed czyszczeniem,
demontazem, wkifadaniem lub wyjmowaniem
czesci oraz przechowywaniem odczekaj,

az urzadzenie ostygnie.

NIE czy$¢ za pomocg metalowych
skrobakdéw. Kawatki moga oderwac sie

od skrobaka i dotkng¢ czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pradem.

Zapoznaj sie z sekcjq ,Czyszczenie
i konserwacja”, aby regularnie konserwowac
urzadzenie.

Wskazuje, ze nalezy przeczytac i przejrzec instrukcje, aby zrozumie¢ dziatanie i obstuge

zignorowane.

Wskazuje na obecnos¢ zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, $mierc¢ lub
znaczne uszkodzenie mienia, jesli ostrzezenie zawarte przy tym symbolu zostanie

poparzen.

Unikaj kontaktu z gorgca powierzchnia. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby uniknaé

P8 =

Tylko do uzytku wewnetrznego i domowego.




CZESCI | AKCESORIA POZNAJ SWOJA FRYTKOWNICE BEZTLUSZCZOWA

NINJA
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WIlot powietrza

Podczas ustawiania czasu na wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie HH:MM.

PRZYCISKI FUNKCYJNE PRZYCISKI OBSLUGI

Panel sterowania AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE): Strzatki sterowania temperaturg
Uzyj tej funkcji, aby nada¢ potrawom chrupkosé %MP): Zai]omocq strzatek TEMP w gore
przy niewielkiej lub zerowej ilosci oleju. i w dot dostosuj temperature

. : s otowania dla dowolnej funkcji przed
ROAST (PIECZENIE): Uzywaj urzadzenia jako g C :
piekarnika do pieczenia delikatnych mies, lub w trakcie gotowania.

warzyw i nie tylko. Strzatki sterowania czasem (TIME):
REHEAT (PODGRZEWANIE): Wykorzystaj Za pomoca strzatek TIME w gére (2] i w dot (-]
resztki jedzenia, delikatnie je podgrzewajac, dostosuj czas gotowania dla dowolnej funkcji
aby uzyskac chrupigce rezultaty. przed lub w trakcie gotowania.
) Urzadzenie g’réwn_e ) DEHYDRATE (ODWADNIANIE): Susz migso, Przycisk START/STOP: Po wybraniu czasu
(nie pokazano przewodu zasilajacego) owoce i warzywa, aby uzyska¢ zdrowe i temperatury rozpocznij gotowanie, naciskajac
przekaski. przycisk START/STOP. Mozesz przerwaé

gotowanie w dowolnym momencie, ponownie
naciskajac przycisk.

\ 2 przycisk zasilania wytacza urzadzenie
i zatrzymuje wszystkie tryby gotowania.

UWAGA: Po 10 minutach bez interakgji
z panelem sterowania urzadzenie przejdzie
Wylot powietrza w tryb czuwania. Przycisk zasilania bedzie

(umieszczony z tytu) lekko pods$wietlony.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1  Wyjmij i wyrzué wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme z urzadzenia.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje. Zwrdc
szczegoblng uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia i wazne $rodki ostroznosci, aby uniknaé
obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

Tacka

3 Umyj patelnie i tacke w goracej wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie optucz i wysusz. Patelnie
i tacke mozna réwniez my¢ w zmywarce. NIGDY nie myj urzadzenia gtdbwnego w zmywarce.

4  Podczas korzystania z tego urzadzenia zapewnij co najmniej 15 cm (6 cali) przestrzeni powyzej
i ze wszystkich stron, aby zapewnic¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

6 ninjakitchen.eu 7



KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA

Aby wiaczy¢ urzadzenie, najpierw podtacz
przewod zasilajacy do gniazdka Sciennego.

Naciénij przycisk zasilania "2/

SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE

UWAGA: Temperatura jest wstepnie ustawiona
na 200°C.

1 Upewnij sie, ze w komorze znajduje sie
tacka.

2 Naci$nij przycisk AIR FRY. Wyswietlone
zostanie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj przyciskow strzatek TEMP w gore
i w dot, aby ustawi¢ zadang temperature.

NINja
©2 @ 206

3 Uzyj przyciskéw strzatek TIME w gére
i w dot, aby ustawic czas gotowania.

4 Dodaj sktadniki do komory. Wbz komore
do urzadzenia.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie.

NINjA
; @ an @ )
Q O Cu O N,

PIECZENIE

UWAGA: Temperatura jest wstepnie ustawiona

na 190°C.

UWAGA: Aby obraca¢ sktadniki podczas
gotowania, wyjmij komore i potrzasnij nig w
przdd i w tyt. Po wyjeciu komory urzadzenie
automatycznie sie zatrzyma. W16z ponownie
komore, a gotowanie zostanie wznowione.

é Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie
komunikat END.

7 Wyjmij sktadniki, przechylajac je
lub uzywajac rekawic kuchennych lub
szczypiec/przyboréw kuchennych z
silikonowymi koricowkami.

1 W razie potrzeby upewnij sie, ze tacka
jest wiozona do dolnej pozycji w komorze.

2  Naci$nij przycisk ROAST. Wyswietlone
zostanie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj przyciskow strzatek TEMP w gore
i w dot, aby ustawi¢ zadang temperature.

3 Uzyj przyciskéw strzatek TIME w gére
i w dot, aby ustawic czas gotowania.

4 Dodaj sktadniki do komory. Wt6z komore
do urzadzenia.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie.

6 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu panelu sterowania pojawi
sie komunikat END.

7 Wyjmij sktadniki, przechylajac je
lub uzywajac rekawic kuchennych
lub szczypiec/przyboréw kuchennych
z silikonowymi koricowkami.

ninjakitchen.eu \ 9



KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA - CIAG DALSZY

PODGRZEWANIE

UWAGA: Temperatura jest wstepnie ustawiona
na 170°C.

1 Upewnij sig, ze w komorze znajduje sie tacka.

2 Nacisnij przycisk REHEAT. Wyswietlone

zostanie domysine ustawienie temperatury.

Uzyj przyciskow strzatek TEMP w gore
i w dot, aby ustawi¢ zadang temperature.

3 Uzyj przyciskéw strzatek TIME w gére
i w dot, aby ustawi¢ czas podgrzewania.

4 Dodaj skfadniki do komory. Wtéz komore
do urzadzenia.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
podgrzewanie.

é Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu panelu sterowania pojawi
sie komunikat END.

7 Wyjmij sktadniki, przechylajac je lub
uzywajac rekawic kuchennych lub
szczypiec/przyboréw kuchennych z
silikonowymi korncowkami.

ODWADNIANIE

UWAGA: Temperatura jest wstepnie ustawiona
na 60°C.

1 Umies¢ pierwsza warstwe sktadnikow
na dnie komory. Nastepnie umiesc¢ tacke
wewnatrz komory i umies¢ na niej drugq
warstwe sktadnikéw.

UWAGA: Mozesz zwiekszy¢ wydajnosé
odwadniania za pomocg stojaka $redniego
poziomu. Jesli stojak nie jest dotaczony do
Twojego modelu, mozna go kupi¢ na stronie

10

ninjakitchen.eu.

Wt6z komore do urzadzenia.

3 Nacisnij przycisk DEHYDRATE. Wyswietlona
zostanie domyslna temperatura. Uzyj
przyciskow strzatek TEMP w gore i w dét,
aby ustawic¢ zadang temperature.

4 Uzyj przyciskéw strzatek TIME w gore
i w dét, aby ustawi¢ czas odwadniania.

NINjA
© @ o O (o
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5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
odwadnianie.

6 Po zakonczeniu odwadniania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wys$wietlaczu panelu sterowania pojawi
sie komunikat END.

ninjakitchen.eu | 11




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie frytkownicy beztluszczowej 3
UWAGA: NIGDY nie zanurzaj urzadzenia 4
gtéwnego w wodzie lub innej cieczy. NIGDY
nie myj urzadzenia gtéwnego w zmywarce.

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczyscic¢ po 5
kazdym uzyciu.

1 Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie
od gniazdka elektrycznego.

2 Aby wyczyscic jednostke gtdwna i panel
sterowania, przetrzyj je wilgotng szmatka.
Nie uzywaj skrobaka.

WSKAZOWKI

PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Komore i tacke mozna my¢ w zmywarce. o

Jesli resztki jedzenia przykleity sie do tacki

lub patelni, umiesc¢ je w zlewie wypetnionym

ciepta woda z mydtem i pozostaw

do namoczenia. .

Po uzyciu wysusz wszystkie czesci lub wytrzyj
je recznikiem.

1 Aby uzyskaé rownomierne przyrumienienie, 6
upewnij sie, ze sktadniki sg utozone
w rownej warstwie na dnie patelni, bez
nakfadania sie na siebie. Jesli sktadniki
nakfadajq sie na siebie, potrzasnij nimi
w potowie ustawionego czasu gotowania. 7

2  Czas gotowania i temperature mozna
regulowac¢ w dowolnym momencie
podczas gotowania. Nacisnij strzatki
w goére i w dot TIME lub TEMP, aby
dostosowac czas lub temperature. 8

3 Aby zamienic¢ przepisy z tradycyjnego
piekarnika, zmniejsz temperature
frytkownicy bezttuszczowej o 10°C. 9
Czesto sprawdzaj jedzenie, aby uniknaé
rozgotowania.

4  Zalecamy 3 minuty podgrzewania. Mozesz
uzy¢ wbudowanego zegara, aby ustawic
3-minutowe odliczanie. 10

5  Zdarza sie, ze wentylator frytkownicy
bezttuszczowej zdmuchuje lekka zywnosc¢.
Aby temu zapobiec, zabezpiecz zywnos¢
(jak gornag kromke chleba na kanapce)
wykataczkami.

Tacka podnosi skfadniki na patelni, dzieki

czemu powietrze moze krazy¢ pod nimi

i wokot nich, zapewniajac rownomierne, °
chrupigce rezultaty.

Po wybraniu funkcji gotowania mozesz

nacisna¢ przycisk START/STOP,

aby natychmiast rozpocza¢ gotowanie.

Urzadzenie bedzie dziata¢ w domysinej .
temperaturze i przez domysIny czas.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wyjmij
zywnos¢ natychmiast po zakonczeniu
gotowania, aby unikng¢ rozgotowania.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty w przypadku
Swiezych warzyw i ziemniakdw, uzyj co
najmniej 1 tyzki stotowej oleju. W razie
potrzeby dodaj wiecej oleju, aby osiagnaé
preferowany poziom chrupkosci.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, sprawdzaj
postepy podczas gotowania i wyjmij potrawy
po osiagnieciu pozadanego zarumienienia.
Zalecamy uzywanie termometru

z natychmiastowym odczytem

do monitorowania temperatury wewnetrznej
potraw. Po zakonczeniu gotowania
natychmiast wyjmij jedzenie, aby unikna¢
rozgotowania.

12

Dlaczego temperatura nie wzrasta
bardziej?

Maksymalna temperatura dla wszystkich
funkcji wynosi 210°C.

Czy musze rozmraza¢ mrozonki przed
smazeniem beztluszczowym?

To zalezy od zywnosci. Postepuj zgodnie
z instrukcjami na opakowaniu.

Jak wstrzymac odliczanie? Zegar
odliczajacy czas zatrzyma sie automatycznie,
gdy wyjmiesz komore z urzadzenia.
Nacisniecie przycisku START/STOP podczas
gotowania spowoduje zatrzymanie funkcji
gotowania i zresetowanie zegara.

Czy komora moze by¢ bezpiecznie
postawiona na blacie kuchennym?
Komora nagrzewa sie podczas gotowania.
Zachowaj ostroznos¢ podczas przenoszenia
i umieszczaj ja wytacznie na powierzchniach
odpornych na wysokg temperature.

Skad mam wiedzie¢, kiedy uzywac tacki?
Uzywaj tacki, gdy chcesz, aby jedzenie byto
chrupigce. Tacka podnosi zywno$¢ w komorze,
dzieki czemu powietrze moze przeptywac pod
niq, aby réwnomiernie ugotowac sktadniki.

Moje jedzenie nie ugotowalo sie.
Upewnij sie, ze komora jest catkowicie
wsunieta podczas gotowania. Aby uzyskac
réwnomierne przyrumienienie, upewnij sie,
ze sktadniki sg utozone w réwnej warstwie
na dnie komory, bez naktadania sie

na siebie.

Potrzas$nij, aby przerzucic luzne sktadniki

w celu uzyskania jednolitej chrupkosci. Czas
gotowania i temperature mozna regulowaé
w dowolnym momencie podczas gotowania.
Uzyj strzatek TEMP, aby dostosowac
temperature lub strzatek TIME, aby
dostosowac czas.

Moje jedzenie jest rozgotowane.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, sprawdzaj
postepy podczas gotowania i wyjmij potrawy
po osiggnieciu pozadanego zarumienienia.
Wyjmij jedzenie natychmiast po zakonczeniu
gotowania, aby unikna¢ rozgotowania.

Dlaczego niektore skiadniki sa
rozdmuchiwane podczas smazenia
beztluszczowego?

Zdarza sig, ze wentylator frytkownicy
bezttuszczowej zdmuchuje lekkg zywnos¢.
Aby temu zapobiec, zabezpiecz zywnos¢
(jak gorna kromke chleba na kanapce)
wykataczkami.

Czy moge smazy¢ beztluszczowo

Swieze panierowane skiladniki?

Tak, ale stosuj odpowiednig technike
panierowania. Wazne jest, aby najpierw
obtoczy¢ zywnos$¢ w mace, nastepnie

w jajku, a na koncu w butce tartej. Pamietaj,
aby docisna¢ butke tartg do potrawy,

aby przylegata do niej. Luzna panierka moze
zosta¢ zdmuchnieta przez silny wentylator
urzadzenia.

Urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy.
Twoje jedzenie jest gotowe.

Ekran stat sie czarny.

Urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania.
Nalezy nacisna¢ przycisk zasilania, aby je
z powrotem wiaczyc.

Na ekranie wyswietlacza pojawia sie
komunikat ,E”.

Urzadzenie nie dziata prawidtowo.
Wsparcie online znajdziesz pod adresem
ninjakitchen.eu.
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KARTA GWARANCYJNA

Oficjalny dystrybutor (gwarant) produktéw SHARK i NINJA na terenie Polski:

Brandbook Services Sp. z o.0.

brandbook.

services

NIP 6751735834; REGON: 387068251

1. Gwarancja zostaje udzielona przez Gwaranta kupujacemu urzadzenie pochodzace tylko i wytacznie z
oficjalnego kanatu dystrybucji, tj. urzadzenie, ktérego dystrybutorem jest firma Brandbook Services
sp. z 0.0.. Gwarancja udzielona jest zaréwno dla konsumentdéw jak i przedsiebiorcow.

2. Gwarancja jest wazna z wypetnionymi danymi nabywcy, z podpisem klienta oraz z paragonem lub
faktura.

3. Gwarancja zostaje udzielona na okres 2 (dwdch) lat liczac od daty zakupu.

4. Gwarant oswiadcza, ze sprzedane urzadzenie jest wolne od wad fizycznych, w tym wad
konstrukcyjnych, wad materiatowych, wad wykonania i wad prawnych.

5. Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej obejmuje terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

6. Gwarancja jest zbywalna, tj. przechodzi na nastepnego nabywce w przypadku odsprzedazy. Okres
gwarancji nie odnawia sie i liczony jest od daty pierwotnego zakupu.

7. Okres gwarancji ulega przediuzeniu o czas przebywania urzadzenia w serwisie.

8. W przypadku ujawnienia sie, w okresie gwarancji, wady fizycznej urzadzenia objetego gwarancja.
Gwarant dokona jej usuniecia poprzez nieodptatna naprawe lub nieodptatng wymiane urzadzenia lub
jego czesci na wolne od wad. Gwarant moze dokonaé¢ wymiany urzadzenia na model podobny o tych
samych lub lepszych parametrach co reklamowany. W przypadku braku mozliwosci naprawy lub
wymiany reklamowanego produktu reklamacja zostanie rozliczona korektg w drodze dystrybucji (zwrot
pieniedzy w miejscu zakupu). O sposobie rozpatrzenia reklamacji decyduje Gwarant.

9. Gwarant podejmuje dziatania, aby naprawa mogta zosta¢ wykonana w terminie 14 dni roboczych od
daty dostarczenia urzadzenia do serwisu gwaranta. Jezeli usuniecie usterek z powodu stopnia
trudnosci wymaga duzego nakfadu pracy lub dziatan dodatkowych (konieczno$é importu czesci z
zagranicy), termin ten moze ulec wydtuzeniu (maksymalnie do 45 dni roboczych), przy czym Gwarant
dotozy nalezytej starannosci, aby naprawe wykonaé w mozliwie najkrétszym terminie.

10. Wadliwe urzadzenie, ktére w ramach realizacji przez Gwaranta jego obowigzkéw gwarancyjnych,
wymienione na wolne od wad lub wszelkie wadliwe elementy urzadzenia, ktérych wymiany dokonano
w ramach naprawy gwarancyjnej stajq sie wtasnoscig Gwaranta.

11. Autoryzowany serwis produktow SHARK i NINJA:
FIXIT S.A.
Kazimierza Puzaka 37
38-400 Krosno
e-mail: sharkninja@fixit.pl
W przypadku produktéw uszkodzonych usterke nalezy zgtosi¢ na adres: sharkninja@fixit.pl
W takim przypadku kurier odbierze przesytke na koszt serwisu (uprawniony z gwarancji nie ponosi
zadnych optat). Urzadzenie winno zosta¢ dostarczone przez uprawnionego z gwarancji w opakowaniu
zapewniajgcym bezpieczenstwo urzadzenia na czas transportu. Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate wskutek nieodpowiedniego zabezpieczenia produktu.

12. Wszelkie odptatne naprawy pozagwarancyjne gwarant wykona tylko i wytacznie za wyrazng zgoda
klienta po zaakceptowaniu przez niego kosztow naprawy.

13. Z gwarancji wytaczone jest:

a) uszkodzenia mechaniczne i wywotane nimi wady
b) uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego uzytkowania lub przechowywania i wywotane nimi
wady

KARTA GWARANCYINA

c) uszkodzenia wynikajace z zaniedban uzytkownika i wywotane nimi wady

d) uszkodzenia powstate w wyniku nieautoryzowanych ingerencji w urzadzenie

e) uszkodzenia wynikajace z korzystania z nieautoryzowanych akcesoriéw, nieautoryzowanych
czesci zamiennych lub eksploatacyjnych i wywotane nimi wady

f) uszkodzenia spowodowane przez czynniki zewnetrzne, w szczegdlnosci na skutek kontaktu z
cieczg (wnetrze urzadzenia), ogniem, na skutek zawilgocenia, kondensacji pary wodnej,
dziatania zbyt wysokich lub zbyt niskich temperatur, wytadowan elektrostatycznych badz
atmosferycznych, dziatania substancji chemicznych upadku, uderzenia i naprezenia i wywotane
nimi wady

g) naturalne zuzycie urzadzenia wynikajace z normalnej eksploatacji, na przykfad otarcia,
zarysowania, zuzycie sie materiatéow eksploatacyjnych, itp.

14. Gwarancja nie znajduje zastosowania w przypadkach, gdy wada lub uszkodzenie wynikty z
samowolnej naprawy, przerdbki (modyfikacji), uzywania czesci nieznanego pochodzenia lub
adaptacji wykonanej przez inne osoby niz autoryzowany serwis.

15. Gwarancja nie znajduje zastosowania gdy:

- oznaczenia urzadzenia (numer seryjny) sg nieczytelne lub nosza znamiona ingerencji 0séb
trzecich,

- karta gwarancyjna nie zostata wypetniona, zostata zle wypetniona, jest nieczytelna lub nosi
Slady poprawek i wpisy 0s6b nieuprawnionych.

16. Uprawnienia z tytutu gwarancji nie obejmuja prawa do domagania sie przez uprawnionego z
gwarancji zwrotu utraconych zyskdéw i poniesionych strat w zwigzku z wadami urzadzenia.

17. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej karcie gwarancyjnej zastosowanie znajdujq
odpowiednie przepisy powszechnie obowigzujacego prawa.

18. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
ustaw konsumenckich.

Dane nabywcy:

Unikalny numer karty gwarancyjnej (znajdujacy sie na froncie instrukcji): ..o
Numer seryjny urzadzenia: ......ccocoeieieneiieienesesese s

IMi€ i NAZWISKO: .oiiiiiiiiii e

Ulica i NUMEr dOMU: ..o

Kod poCcztowy, MI€JSCOWOSE........ovvuiueeeririiiniiseseeeieisesis et

telefon: .......

Pieczatka sprzedawcy: Podpis nabywcy:
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Ilustracje moga roznic sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dazymy do ulepszania naszych produktow, dlatego specyfikacje zawarte
w niniejszym dokumencie mogg ulec zmianie bez powiadomienia.

NINJA jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Shark Ninja Operating LLC.
© 2024 SharkNinja Operating LLC.
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To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac¢ razem z
innymi odpadami domowymi. Aby unikna¢ negatywnego wptywu na
srodowisko lub zdrowie ludzkie w wyniku niekontrolowanego usuwania
odpaddw, nalezy poddac je recyklingowi w sposdb odpowiedzialny, promujac
zrownowazong gospodarke materiatowg. Aby zwréci¢ zuzyte urzadzenie,
nalezy skorzysta¢ z systemdéw zwrotu i zbiorki lub skontaktowac sie ze
sprzedawca, u ktorego produkt zostat zakupiony. Moze on przekazac produkt
do bezpiecznego dla $rodowiska recyklingu.

SharkNinja EUI’Ope Ltd, 1St/2nd Floor SharkNinja Germany GmbH,
Building 3150, Thorpe Park, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt
Century Way, LeedS, Ang“a, nad Menem, Niemcy

LS15 87B



