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DZIEKUJEMY

za zakup produktu Ninja® Foodi® Max Dual Zone Air Fryer

o

ZAREJESTRUJ SWOJ ZAKUP

9. ninjakitchen.eu/register-
guarantee

|:| Zeskanuj kod QR za pomoca
urzadzenia mobilnego

ZAPISZ TE INFORMACJE

Numer modelu:

Numer seryjny:

Data zakupu:

(zachowaj paragon)

Miejsce zakupu:

DANE TECHNICZNE
Napiecie: 220-240 V-, 50-60 Hz
Moc: 2470 W

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer
seryjny znajdziesz na etykiecie z kodem
QR z tytu urzadzenia przy przewodzie
zasilajgcym.
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WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

Przeczytaj wszystkie instrukcje przed uzyciem produktu Ninja® Foodi® MAX
Dual Zone Air Fryer.

Korzystajac z urzadzenia elektrycznego, nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym:

A OSTRZEZENIA

Tego urzadzenia mogg uzywac osoby 12 NIE WOLNO zakrywac otworu wlotowego
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, powietrza ani wylotu powietrza podczas
sensorycznych lub umystowych oraz pracy urzadzenia. Uniemozliwi to

osoby bez odpowiedniego doswiadczenia rownomierne gotowanie i moze spowodowac
i wiedzy, jesli sa nadzorowane lub zostaty uszkodzenie urzadzenia lub jej przegrzanie.
poinstruowane w zakresie bezpiecznego 13 Przed wiozeniem szuflady do jednostki
korzystania z urzadzenia i rozumieja gtéwnej nalezy upewnic sie, ze szuflada
zwigzane z tym zagrozenia. i jednostka sa czyste i suche, przecierajac

2 Urzadzenie i jego przewdd nalezy je miekka szmatka.
przechowywac¢ w miejscu niedostepnym : ; .
dla dzieci. NIE WOLNO pozwalac na " omoneso. NIE WOLNG CAyuiad oo
uzywanie urzad;ema przez dZIeCI.' . urzadzenia do celdw innych niz jego
W przypadku uzywania w obecnosci przeznaczenie. NIE WOLNO uzywac
dzieci konieczny jest $cisty nadzor. w poruszajacych sie pojazdach lub

3 Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. todziach. NIE WOLNO uzywacd na

4 NIE WOLNO niczego umieszczad ani zewnatrz. Niewlasciwe uzycie moze
przechowywadé na produkcie podczas spowodowac obrazenia.
jego uzywania. 15 Przeznaczone wytacznie do uzytku na

5  NIE WOLNO umieszczad urzadzenia blatach kuchennych. Upewnic sig,
na goracych powierzchniach, w poblizu ze powierzchnia jest rowna, czysta i sucha.
goracego gazowego lub elektrycznego NIE WOLNO przenosic urzadzenia
palnika ani w rozgrzanym piekarniku. podczas uzytkowania.

6 NIGDY nie nalezy uzywac gniazdka 16 NIE WOLNO stawiac urzadzenia blisko
elektrycznego ponizej blatu. krawedzi blatu kuchennego podczas pracy.

7 NIGDY nie nalezy podtaczac urzadzenia do 17 N.IE WOLNO uzywac akcesoriow, ktore
zewnetrznego wytacznika czasowego lub nie sg zalecane lub sprzedawane przez
oddzielnego systemu zdalnego sterowania. SharkNinja. Akcesoriéw nie wolno

) i ] umieszcza¢ w kuchence mikrofalowej,

8 NIE WOLNO uzywac przedtuzacza. tosterze, piekarniku konwekcyjnym
Zastosowanie krotkiego przewodu ani konwenc‘ona\nym na kuchence
zasilajgcego zmniejsza ryzyko chwycenia ceramicznej, elektrycznej, gazowej
przewodu lub zaplatania sie w niego przez ani na grillu zewnetrznym. Korzystanie
dziec'\_po_niZeJ 8. roku zycia oraz ryzyko 7 akcesoridw niezalecanych przez
potkniecia sie o dtuzszy przewod. SharkNinja moze spowodowad pozar,

9 W celu ochrony przed porazeniem pradem porazenie pragdem lub obrazenia ciata.
NIE WOLNO zanurzac przewodu, wtyczek 18 ZAWSZE przed uruchomieniem nalezy
ani obudowy jednostki gtownej w wodzie upewnic sie, ze szuflada jest prawidtowo
lub innej cieczy. Gotowac nalezy wytacznie zamknieta.

W przeznaczonej do tego szufladzie. . . .
] ; i . 19 Podczas uzywania tego urzadzenia

10 Nalezy regularnie sprawdzac urzadzenie zapewnij co najmniej 15 cm przestrzeni
i przewod zasilajgcy. NIE WOLNO uzywac powyzej i po wszystkich stronach dla
urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub odpowiedniej cyrkulacji powietrza.
wtyczka sg uszkodzone. Jesli urzadzenie . , .
dziata nieprawidtowo lub zostato 20 NIE WOLNO uzywac urzadzenia bez
w jakikolwiek sposob uszkodzone, nalezy zainstalowanych wyjmowanych szuflad.
natychmiast zaprzestac jego uzytkowania 21 NIE WOLNO uzywac urzadzenia
i skontaktowac sie z Obstuga klienta. do smazenia w gtebokim ttuszczu.

1 ZAWSZE przed uzyciem nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.
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23

24
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26

27

Nalezy unika¢ kontaktu zywnosci 28
z elementami grzewczymi. NIE WOLNO
przepetnia¢ urzadzenia podczas gotowania.
Przepetnienie moze spowodowac obrazenia

ciata lub uszkodzenie mienia, a takze

wptynac¢ na bezpieczenstwo

uzytkowania urzadzenia.

Napiecie w gniazdach moze sie réznic,
wptywajac na wydajnosc produktu. Aby
zapobiec ewentualnym chorobom, nalezy
uzywac termometru do sprawdzania, czy
zywnosc jest gotowana w zalecanych

30
temperaturach.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym,
nalezy natychmiast odtgczy¢ jg od zasilania.
Przed wyjeciem jakichkolwiek akcesoriow
nalezy odczekacd, az dym ustanie.

NIE WOLNO dotykac gorgcych powierzchni.
Powierzchnie urzadzenia sg gorace podczas

pracy i po jej zakonczeniu. Aby zapobiec 31
poparzeniom lub obrazeniom ciata, nalezy
ZAWSZE uzywac podktadek ochronnych

lub izolowanych rekawic kuchennych

i korzystac¢ z dostepnych uchwytow.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosd, 32
gdy w urzadzeniu znajduje sie goraca
zywnosé. Niewtasciwe uzytkowanie

moze spowodowac obrazenia ciata.

Rozlana zywnos¢ moze spowodowac
powazne oparzenia. Urzadzenie i przewodd
nalezy trzymac z dala od dzieci. NIE
WOLNO dopuscic, aby przewod zwisat

z krawedzi stotéw lub blatow ani dotykat
goracych powierzchni.

i uzytkowania produktu.

Szuflada i ptyta grillowa bardzo mocno
nagrzewaja sie w trakcie gotowania.
Podczas wyjmowania szuflady lub ptyty
z urzadzenia nalezy unikac¢ dotykania
ich. ZAWSZE po wyjeciu nalezy umiescic
szuflade lub ptyte na powierzchni
termoodpornej. NIE WOLNO dotykac
akcesoriow w trakcie gotowania lub
bezposrednio po jego zakorczeniu.

Czyszczenia i konserwacji nie moga
przeprowadzac dzieci.

Aby odtaczyc¢ urzadzenie, ustaw wszystko
na WYELACZONY, nastepnie odtgcz z
gniazdka po zakoriczeniu uzywania

i przed czyszczeniem. Przed
czyszczeniem, demontazem, wktadaniem
lub wyjmowaniem czesci oraz
przechowywaniem nalezy pozostawic¢
urzadzenie do ostygniecia.

NIE WOLNO czysci¢ metalowymi
zmywakami do szorowania. Kawatki
zmywaka mogg oderwac sie i dotknac
czesci elektrycznych, stwarzajac ryzyko
porazenia prgdem.

Informacje na temat regularnej konserwacji

urzadzenia znajduja sie w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

Wskazuje na koniecznos$¢ zapoznania sie z instrukcjami w celu zrozumienia dziatania

Wskazuje na ryzyko obrazen ciata, Smierci lub znacznych szkdéd materialnych w przypadku
zignorowania ostrzezenia opatrzonego tym symbolem.

stosowac ochrone dtoni.

Nalezy unika¢ kontaktu z gorgca powierzchnia. Aby uniknac¢ poparzen, nalezy zawsze

DI B>

Wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE
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CZESCI

Otwor wlotowy
powietrza

Panel sterowania

Jednostka gtéwna
Wylot powietrza

(z tytuw)

Nieprzywierajgce
ptyty grillowe
(po jednej do kazdej szuflady)

Nieprzywierajace szuflady
(po jednej dla kazdej strefy)
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POZNAJ SWOJA FRYTKOWNICE BEZTLUSZCZOWA

Prp——— L

©® o T

|@| [ :“-m

- r

Podczas ustawiania czasu na wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie HH:MM.

PRZYCISKI FUNKCJI

MAX CRISP (MAKSYMALNA CHRUPKOSC):
Najlepsze do gotowania mniejszych ilosci mrozonej
zywnosci, takiej jak frytki i nuggetsy z kurczaka,
ktore moga wymagac wysokiej temperatury.

AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE): Uzyj tej
funkgcji, aby nadac potrawom kruchos¢ i chrupkosc
z niewielka iloscig lub bez oleju.

ROAST (PIECZENIE): Uzywaj urzadzenia jako
piekarnika do delikatnych mies i nie tylko.
REHEAT (ODGRZEWANIE): Ods$wiezaj resztki,
delikatnie je podgrzewajac, aby uzyskac
chrupigce rezultaty.

DEHYDRATE (SUSZENIE): Mozesz osuszac
kawatki miesa, owoce i warzywa, aby uzyskac
zdrowe przekaski.

BAKE (WYPIEKI): Przygotowuj smaczne wypieki
i desery.

PRZYCISKI STEROWANIA

@ Steruje wyjsciem dla lewej szuflady
(Strefa ).

@Kontro\uj moc wyjsciowq dla szuflady
po prawej stronie (Strefa 2).

Strzatki TEMP (TEMPERATURA): U2y strzatek
w gore i w dot, aby dostosowad temperature
gotowania przed lub podczas gotowania.

Strzatki TIME (CZAS): Uzyj strzatek w gore i w dot,
aby dostosowac czas gotowania dowolnej funkcji
przed cyklem gotowania lub w jego trakcie.

Przycisk SYNC (SYNCHRONIZACJA):
Automatycznie synchronizuje czasy gotowania,
aby obie strefy zakonczyty prace rownoczesnie,
nawet jesli majg rézne czasy gotowania.

Przycisk MATCH (DOPASOWANIE):
Automatycznie dopasowuje ustawienia strefy 2
do ustawien strefy 1, aby gotowac wiekszg ilos¢
tej samej zywnosci lub gotowacd rozne potrawy
przy uzyciu tej samej funkcji, temperatury i czasu.

Pokretto START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE): Obracaj pokretto, aby wybrac
zadang funkcje. Podczas cyklu gotowania
nacisnij pokretto START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE).

Przycisk zasilania: Przycisk wtgcza
urzadzenie, a takze wytacza jg i zatrzymuje
wszystkie funkcje gotowania.

STANDBY TRYB (CZUWANIA): Po 10 minutach
nieuzywania panelu sterowania urzadzenie
przejdzie w tryb standby (czuwania).

HOLD MODE (TRYB PAUZY): \W trybie

SYNC (SYNCHRONIZACJA) na wyswietlaczu
urzadzenia pojawi sie stowo ,Hold” (wstrzymanie).
Jedna strefa bedzie gotowac, podczas gdy
druga bedzie wstrzymana do momentu
zsynchronizowania czasow.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 Usun i wyrzuc¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme z urzadzenia.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje. Szczegdlng uwage
zwrde na instrukcje obstugi, ostrzezenia i wazne srodki bezpieczeristwa, aby uniknac obrazen ciata

lub uszkodzenia mienia.

3  Umyj szuflady i ptyty grillowe w goracej wodzie z ptynem do naczyn, a nastepnie doktadnie
optucz i wysusz. Szuflady i ptyty grillowe to JEDYNE czesci, ktére mozna my¢ w zmywarce.
Aby jednak przedtuzy¢ zywotnos¢ szuflad, zalecamy mycie reczne. NIGDY nie myj gtéwnej

jednostki w zmywarce.

4 Podczas korzystania z tego urzadzenia zapewnij co najmniej 15 cm miejsca powyzej i ze wszystkich
stron w celu zapewnienia odpowiedniej cyrkulacji powietrza.
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GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ

SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI ZAWIERA PRZEPISY | TABELE GOTOWANIA

GOTOWANIE Z TECHNOLOGIA
DUAL ZONE

Technologia Dual Zone wykorzystuje dwie strefy
gotowania, aby zwiekszy¢ wszechstronnosc.
Dzieki funkcji Sync (Synchronizacja) potrawy

w obu strefach bedg gotowe do podania

w tym samym czasie, niezaleznie od réznych
ustawien gotowania.

Szczegotowe instrukcje korzystania
z poszczegodlnych funkcji znajduja sie
na stronach 9-12.

SYNC (SYNCHRONIZACJA)

Aby potrawy o réoznym czasie gotowania,
temperaturze, a nawet funkcjach byty
gotowane w tym samym czasie:

1 Umiesc sktadniki w szufladach, a nastepnie
witoz szuflady do urzadzenia.

2 Strefa 1 pozostanie podswietlona.
Wybierz zgdang funkcje gotowania,
korzystajgc z pokretta. Uzyj strzatek TEMP
(TEMPERATURA) do ustawienia temperatury
i strzatek TIME (CZAS) do ustawienia czasu.

[ - o
(R[N

3 Wybierz strefe 2, nastepnie wybierz zadana
funkcje gotowania za pomocg pokretta.
Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA) do
ustawienia temperatury i strzatek TIME
(CZAS) do ustawienia czasu.

@ a0

4 Nacisnij przycisk SYNC (SYNCHRONIZACJA),

a nastepnie nacisnij pokretto, aby rozpoczacé
gotowanie w strefie o najdtuzszym czasie. Na
wyswietlaczu drugiej strefy pojawi sie stowo
Hold (wstrzymanie). Urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy i uruchomi druga strefe,
gdy w obu strefach pozostanie taki sam czas
do zakonczenia.

UWAGA: Jesli uznasz, ze potrawa w jednej
ze stref jest gotowa przed uptywem czasu
gotowania, mozesz ZATRZYMAC STREFE.
Wybierz te strefe, a nastepnie nacisnij START/
STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE). Dalsze
instrukcje znajduja sie na stronie 9.

UWAGA: Dla strefy 2 mozesz wybrac
inng funkcje.

5 Po zakorczeniu gotowania urzadzenie

wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

Erd [ = - End

- e -

@.’1].—‘ "—"(r‘l

Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac
szczypiec z silikonowymi korcowkami.
NIE STAWIAJ szuflady na urzadzeniu.
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MATCH (DOPASOWANIE)

Aby ugotowac wiekszg ilos¢ tej samej potrawy
lub rézne potrawy przy uzyciu tej samej funkcji,
temperatury i czasu.:

1 Umiesc sktadniki w szufladach, a nastepnie
wtéz szuflady do urzadzenia.

2 Strefa 1 pozostanie podswietlona.
Wybierz zadang funkcje gotowania,
korzystajac z pokretta. Uzyj strzatek TEMP
(TEMPERATURA) do ustawienia temperatury
i strzatek TIME (CZAS) do ustawienia czasu.

s __J,-' R
® . i |: :l_. -
3 Nacisnij przycisk MATCH (DOPASOWANIE),

aby skopiowac ustawienia strefy 1 do strefy 2.

Nacisnij pokretto, aby rozpoczac¢ gotowanie
w obu strefach.

20

o

@ o

4 End’ (Koniec) pojawi sie na obu ekranach, gdy
gotowanie zakoniczy sie w tym samym czasie.

5 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac
szczypiec z silikonowymi koricdwkami.

Rozpoczecie gotowania w obu strefach
jednoczesnie,ale zakorniczenie o réznym czasie:

1 Wybierz strefe 1, a nastepnie wybierz zadang
funkcje, uzywajac pokretta. Uzyj strzatek TEMP
(TEMPERATURA), aby ustawi¢ temperature.

=9

=

4 Nacisnij pokretto, aby rozpoczac gotowanie
w obu strefach.

UWAGA: Jesdli uznasz, ze potrawa w jednej
ze stref jest gotowa przed uptywem czasu
gotowania, mozesz ZATRZYMAC STREFE.
Wybierz te strefe, a nastepnie nacisnij START/
STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE).

Dalsze instrukcje znajduja sie na stronie 9.

5 Po zakonczeniu gotowania w kazdej strefie
urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).
6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac
szczypiec z silikonowymi koncdwkami.
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GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTEUSZCZOWE.J - CD.

ZAKONCZENIE CZASU GOTOWANIA
W JEDNEJ STREFIE (PODCZAS
KORZYSTANIA Z OBU STREF)

1 Woyhbierz strefe, ktérg chcesz zatrzymac.

500 == 500
- e o -
@ oo (]

2 Nacisnij START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zakoriczy¢ gotowanie.

& ¢

3 Na wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).
Gotowanie w drugiej strefie bedzie

kontynuowane.
Erd| = = =
e ,“""""\u_ -
@ o T T o

WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA

Gotowanie zostanie automatycznie wstrzymane
po wyjeciu szuflady. Aby wznowi¢ gotowanie,
wsun szuflade z powrotem.

W TRYBIE SYNC (SYNCHRONIZACJA)
lub MATCH (DOPASOWANIE)

Po otwarciu jednej szuflady druga szuflada
zostanie automatycznie wstrzymana, aby
gotowanie zakonczyto sie w tym samym czasie.
Aby kontynuowac gotowanie w obu strefach,
wsun szuflade z powrotem.

UWAGA: Jesli podczas gotowania w trybie
SYNC (SYNCHRONIZACJA) szuflada zostanie
wyjeta na dtuzej niz 2 minuty, program
zostanie anulowany. Aby wznowi¢ gotowanie,
trzeba bedzie ponownie zaprogramowac
kazda strefe.

GOTOWANIE W JEDNEJ STREFIE

Aby wiaczyc¢ urzadzenie, podtacz przewod
zasilajgcy do gniazda $ciennego, a nastepnie nacisnij
przycisk zasilania [E).

Max Crisp (Maksymalna chrupkos¢)

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji Max Crisp
(Maksymalna chrupkose) nie jest dostepna ani
konieczna regulacja temperatury. Temperature
ustawiono na 240°C

1 Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa, nastepnie
umies¢ w szufladzie sktadniki i wsurt szuflade do
urzadzenia.

\'L_-,L

2 Urzadzenie domyslinie ustawi sie na
strefe 1 (aby zamiast tego uzy¢ strefy 2,
wybierz strefe 2). Wybierz MAX CRISP
(MAKSYMALNA CHRUPKOSO).

@L‘J . [

3 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby ustawic¢ czas
co 1 minute do 30 minut. Nacisnij pokretto,
aby rozpoczg¢ gotowanie.

@-’1‘]" .-“ir]

4 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

5 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac
szczypiec z silikonowymi koncdwkami.
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Air Fry (Smazenie bezttuszczowe)

UWAGA: Temperature ustawiono na 200°C.

1 Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa,
nastepnie umies¢ w szufladzie sktadniki i wsun
szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domyslinie ustawi sie na strefe 1
(aby zamiast tego uzyc strefy 2, wybierz
strefe 2). Wybierz opcje AIR FRY (SMAZENIE
BEZTEUSZCZOWE) za pomoca pokretta.

000 ==
-
R E'-j —
P SmmL e
LE'J [ 1 1 o — [ 3

3 Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA),
aby ustawic¢ zadang temperature.

4 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby ustawi¢ czas
co 1 minute do 1 godziny. Nacisnij pokretto,
aby rozpoczac¢ gotowanie.

20 = =
- _-J,""""\U_ -
@ 13 - o [

UWAGA: Podczas gotowania mozna wyjac¢
szuflade i potrzasnac¢ lub podrzucic¢ sktadniki,
aby rownomiernie sie opiekty.

5 Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

End [ - End

L ,“""‘\u_ -
=R =
= a0 p—— z

6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac

szczypiec z silikonowymi koncéwkami.
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GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ - CD.

Roast (Pieczenie)

Reheat (Odgrzewanie)

UWAGA: Temperature ustawiono na 190°C.

UWAGA: Temperature ustawiono na 170°C.

Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa
(opcjonalnie), nastepnie umies¢ w szufladzie
sktadniki i wsun szuflade do urzadzenia.

:

2 Urzadzenie domysinie ustawi sie na strefe 1
(aby zamiast tego uzyc strefy 2, wybierz
strefe 2). Wybierz ROAST (PIECZENIE) przy
uzyciu pokretta

3 Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby
ustawic¢ zgdang temperature.

(8300 = -
S __._,’#‘\,_,_ i ——
@ 13 - ”_-i z )

4 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby ustawi¢ czas
co 1 minute do 1 godziny i co 5 minut od 1do
4 godzin. Nacisnij pokretto, aby rozpoczac
gotowanie.

5 = -
S i ——
[
w1 |
Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,End” (Koniec).

@ o

Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac
szczypiec z silikonowymi korncowkami.

1 Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa
(opcjonalnie), nastepnie umies¢ w szufladzie
sktadniki i wsun szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domysinie ustawi sie na strefe 1
(aby zamiast tego uzyc strefy 2, wybierz
strefe 2). Wybierz REHEAT (ODGRZEWANIE)
przy uzyciu pokretta

3 Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby
ustawic¢ zadana temperature.

®

4 Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby ustawi¢ czas
co 1T minute do 1 godziny. Nacisnij pokretto,
aby rozpoczad podgrzewanie.

®

5 Po zakoniczeniu odgrzewania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,End” (Koniec).

6 Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac
szczypiec z silikonowymi koncdwkami.
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Dehydrate (Suszenie)

Bake (Wypieki)

UWAGA: Temperature ustawiono na 60°C.

UWAGA: Temperature ustawiono na 160°C

Umiesc¢ jedng warstwe sktadnikéw w szufladzie.

Nastepnie zainstaluj ptyte grillowa w szufladzie
nad sktadnikami i umies¢ kolejng warstwe
sktadnikow na ptycie.

Urzadzenie domyslinie ustawi sie na strefe 1
(aby zamiast tego uzyc¢ strefy 2, wybierz
strefe 2). Wybierz opcje DEHYDRATE
(SUSZENIE) przy uzyciu pokretta. Domysina
temperatura pojawi sie na wyswietlaczu.
Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA),

aby ustawic¢ zadang temperature.

®

Uzyj strzatek TIME CZASU, aby ustawi¢ czas
w 15-minutowych krokach od 1 do 12 godzin.
Nacisnij pokretto, aby zaczac suszenie.

o

Halnl
(R[]

[
)
|

@ T

Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

.

Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac
szczypiec z silikonowymi korncdwkami.

Zamontuj w szufladzie ptyte grillowa
(opcjonalnie), nastepnie umies¢ w szufladzie
sktadniki i wsun szuflade do urzadzenia.

4
A

S,
=

=

J5
N Ak

2 Urzadzenie domyslnie ustawi sie na strefe

1 (aby zamiast tego uzyc strefy 2, wybierz
strefe 2). Wybierz BAKE (WYPIEKD
za pomoca pokretta.

®

UWAGA: Dla przepisdw z tradycyjnego
piekarnika obniz temperature o 10°C.

3

Uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby
ustawic¢ zadana temperature.

@ T

Uzyj strzatek TIME (CZAS), aby ustawic¢ czas
co 1 minute do 1 godziny i co 5 minut od 1 do
4 godzin. Nacisnij pokretto, aby rozpoczac
gotowanie.

2o = =
- — ""'\w_ -
@ T .

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” (Koniec).

Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac
szczypiec z silikonowymi koncéwkami.

ninjakitchen.eu | 12




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczyscié po kazdym uzyciu. Przed przystapieniem do czyszczenia
odtacz urzadzenie od gniazda i odczekaj, az catkowicie ostygnie.

Mozna myé

Czes$é/akcesorium Metoda czyszczenia

w zmywarce?

Aby wyczysci¢ jednostke gtdwna i panel
sterowania, nalezy przetrzed je wilgotna

szmatka
Jednostka gtéwna

Nie

UWAGA: NIGDY nie zanurzaj jednostki
gtéwnej w wodzie ani innej cieczy. NIGDY
nie myj gtownej jednostki w zmywarce.

Mozna je my¢ w zmywarce lub recznie.

Szuflady i ptyty
grillowe

mycie ich recznie.

Myjac recznie, odstaw wszystkie czesci do
wyschniecia lub wytrzyj je do sucha. Aby Tak
przedtuzyc¢ zywotnosc szuflad, zalecamy

Jesli na ptytach grillowych lub w szufladach zostaty resztki jedzenia, namocz je w zlewie z

ciepta woda z ptynem do naczyn.

POMOCNE WSKAZOWKI

1 Aby sktadniki rownomiernie sie przyrumienity,
utdz rowng warstwe na dnie szuflady, tak
aby na siebie nie zachodzity. Jesli sktadniki
naktadajg sie na siebie, potrzgsnij nimi w
potowie ustawionego czasu gotowania.

2 Temperature i czas gotowania mozna
regulowac¢ w dowolnym momencie podczas
gotowania. Wystarczy wybrac¢ zadana strefe,
a nastepnie naciskac strzatki TEMP
(TEMPERATURA), aby dostosowac
temperature, lub strzatki TIME (CZAS),
aby dostosowac czas.

3 Aby dostosowac przepisy z konwencjonalnego
piekarnika, zmniejsz temperature o 10°C. Czesto
sprawdzaj potrawy, aby uniknac przegotowania.

4 \Wentylator frytkownicy bezttuszczowej
moze czasami zdmuchiwac z potraw lekkie
sktadniki. Aby temu zaradzic¢, zabezpiecz
sktadniki (np. gorng kromke na kanapce)
patyczkami koktajlowymi.

Ptyty grillowe podnosza sktadniki w szufladach,
aby powietrze mogto krazyc¢ pod nimi i wokot
nich, zapewniajgc rownomiernie

chrupigce rezultaty.

Po wybraniu funkcji gotowania, mozesz
nacisngc pokretto, aby natychmiast rozpoczac
gotowanie. Urzadzenie bedzie pracowac

z domyslng temperaturg i czasem.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty ze swiezymi
warzywami i ziemniakami, uzyj co najmniej
1tyzki stotowej oleju. W razie potrzeby dodaj
wiecej oleju, aby osiggnac pozadang chrupkosc.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, sprawdzaj
postepy w trakcie gotowania i wyjmuj
jedzenie, gdy osiggnie pozadany poziom
zarumienienia. Zalecamy uzywanie
termometru z natychmiastowym odczytem
do kontrolowania wewnetrznej temperatury
miesa i ryb.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wyjmij
potrawe od razu po zakonczeniu gotowania,
aby sie nie rozgotowata.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

¢ Jak dostosowac temperature lub czas podczas korzystania z jednej strefy?
Wybierz aktywng strefe, a nastepnie uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby dostosowac
temperature, lub strzatek TIME (CZAS), aby dostosowac czas.

* Jak dostosowaé temperature lub czas podczas korzystania z dwéch stref?
Wybierz zadana strefe, a nastepnie uzyj strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby dostosowac
temperature, lub strzatek TIME (CZAS), aby dostosowac czas.

e Czy urzadzenie trzeba wstepnie rozgrzaé?
Urzadzenie nie wymaga wstepnego rozgrzewania.

¢ Czy moge gotowac rézne potrawy w poszczegélnych strefach bez obaw
o zanieczyszczenie krzyzowe?
Tak, obie strefy sg niezalezne, majg oddzielne elementy grzewcze i wentylatory.

¢ Jak wstrzymaé odliczanie czasu?
Odliczanie czasu zostaje automatycznie wstrzymane po wyjeciu szuflad z urzadzenia.
W16z szuflade z powrotem w ciggu 10 minut, aby kontynuowacd gotowanie, w przeciwnym
razie program strefy z otwarta szufladg zostanie anulowany.

¢ Jak zatrzymaé jednq strefe podczas korzystania z obu stref?
Aby zatrzymac jedna strefe, najpierw nacisnij przycisk strefy, a nastepnie pokretto.
Aby zatrzymac obie strefy, po prostu nacisnij pokretto.

¢ Czy szuflade mozna bezpiecznie postawié¢ na blacie kuchennym?
Szuflada nagrzewa sie podczas gotowania. Zachowaj ostroznos$c¢ podczas obstugi i stawiaj
ja wytacznie na powierzchniach odpornych na wysokie temperatury.

¢ Kiedy nalezy uzywa¢ ptyty grillowej?
Uzywaj ptyty grillowej, gdy chcesz, aby jedzenie byto chrupigce. Ptyta podnosi zywnoscé
w szufladzie, aby powietrze mogto krazy¢ pod i wokdt niej, rownomiernie gotujgc sktadniki.

¢ Dlaczego jedzenie nie jest w petni ugotowane?
Upewnij sie, ze podczas gotowania szuflada jest catkowicie wsunieta. Aby sktadniki réwnomiernie
sie przyrumienity, utéz rowng warstwe na dnie szuflady, tak aby na siebie nie zachodzity.
Potrzasnij szuflada, aby podrzucic¢ sktadniki w celu uzyskania rownomiernej chrupkosci.
Temperature i czas gotowania mozna regulowac¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.
Wystarczy uzyc strzatek TEMP (TEMPERATURA), aby dostosowac temperature, lub strzatek
TIME (CZAS), aby dostosowac czas.

¢ Dlaczego jedzenie jest przypalone?
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, sprawdzaj postepy w trakcie gotowania i wyjmuj jedzenie,
gdy osiggnie pozadany poziom zarumienienia. Po zakonczeniu gotowania od razu wyjmij
potrawe, aby sie nie rozgotowata.

¢ Dlaczego niektére sktadniki s zdmuchiwane podczas smazenia bezttuszczowego?
Wentylator frytkownicy bezttuszczowej moze czasami zdmuchiwac z potraw lekkie sktadniki.
Uzyj drewnianych patyczkow koktajlowych, aby zabezpieczy¢ luzne, lekkie sktadniki, takie
jak gorna kromka na kanapce.

¢ Czy moge smazy¢ bezttuszczowo wilgotne, panierowane sktadniki?
Tak, ale uzyj odpowiedniej techniki panierowania. Wazne jest, aby najpierw obtoczyc¢ produkty
W mace, nastepnie w jajku, a na koricu w butce tartej. Mocno docisnij panierke, aby wentylator
nie zdmuchnat butki tartej z panierowanych produktdw.

¢ Dlaczego urzadzenie emituje sygnat dzwickowy?

Oznacza to, ze potrawa jest gotowa lub Ze rozpoczeto sie gotowanie w drugiej strefie.
¢ Dlaczego ekran wyswietlacza jest czarny?

Urzadzenie jest w trybie standby (czuwania). Naciénij przycisk zasilania (8}, aby ponownie je wiaczyc.
¢ Dlaczego na ekranie wyswietlacza pojawia sie¢ komunikat ,,E”?

Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Wsparcie online znajdziesz na www.ninjakitchen.eu
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REJESTRACJA PRODUKTU

DWA (2) LATA OGRANICZONEJ GWARANCIJI

Kupujgc produkt w Europie, zyskujesz prawa zwiagzane z jakoscig produktu (Twoje ,prawa ustawowe”).
Mozesz dochodzi¢ ich od sprzedawcy detalicznego. Niemniej jednak w Ninja jestesmy pewni jakosci
naszych produktow (dalej ,Produktow”), dlatego dajemy Ci 2-letnig gwarancje producenta. Ta gwarancja
dotyczy wytacznie Produktu, ktory kupiony zostat w stanie nowym lub nieuzywanym. Niniejsze warunki
odnoszg sie wytgcznie do naszych gwarancji - Twoje prawa ustawowe konsumenta pozostajg
niezmienne. Uwaga: 2-letnia gwarancja jest dostepna we wszystkich krajach UE.

Ponizsze warunki opisujg warunki i zakres gwarancji wydawanych przez spotke SharkNinja Germany
GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1,
60327 Frankfurt nad Menem (Niemcy) (,nas”, ,nasz”, ,my” itp.). Nie wptywajg na Twoje prawa
ustawowe ani na obowiazki sprzedawcy i zawarta z nim umowe. To samo dotyczy produktu
kupionego bezposrednio w Ninja.

Gwarancje Ninja®

Zakup kuchennego AGD jest sporg inwestycja. Twoj nowy sprzet powinien dziata¢ poprawnie jak
najdtuzej. Gwarancja na produkt jest waznym elementem zakupu, poniewaz odzwierciedla pewnosc¢
producenta

co do samego produktu i jakosci jego produkcji.

Wsparcie online znajdziesz na www.ninjakitchen.eu
Jak zarejestrowaé gwarancje?

Gwarancje mozesz zarejestrowac online w ciggu 28 dni od zakupu. Aby zaoszczedzi¢ czas, przygotuj
ponizsze informacje na temat urzadzenia:

*  Numer modelu

*  Numer seryjny (jesli jest dostepny)

* Data zakupu Produktu (paragon lub dowdd dostawy)

Aby zarejestrowac online, odwiedzZ strone www.ninjakitchen.eu
WAZNE

* Produkt objety jest gwarancjg przez 2 lata od daty zakupu.

* Zachowaj paragon. Jesli w przysztosci zechcesz skorzystac z gwarancji, bedziemy potrzebowac
paragonu, aby sprawdzi¢ poprawnosc przekazanych nam informacji. Brak waznego paragonu
spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Jakie korzysci wynikajq z rejestracji gwarancji?

Po zarejestrowaniu gwarancji mozesz otrzymywac nasz newsletter zawierajacy wskazowki, porady
i konkursy. Oto najnowsze wiadomosci na temat nowej technologii i produktéw Ninja. Jesli zarejestrujesz
gwarancje online, natychmiast potwierdzimy otrzymanie Twoich danych.

Szczegdty dotyczace polityki prywatnosci znajduja sie na stronie www.ninjakitchen.eu
Ile wynosi okres gwarancji na nasze produkty?

Jestesmy pewni naszych projektéw i ich kontroli jakosci, dlatego Twoj produkt jest objety
2-letnig gwarancja.

15 | ninjakitchen.eu



REJESTRACJA PRODUKTU

Co obejmuje gwarancja?

Naprawde lub wymiane (wedtug uznania Ninja) produktu (w tym wszystkich czesci oraz robocizne)
w przypadku wady konstrukcyjnej, materiatow i wykonania (w tym transport i koszty przesytki).
Nasza gwarancja jest uzupetnieniem Twoich praw, jakie posiadasz jako konsument.

Czego nie obejmuje gwarancja?
« Zwyktego zuzycia eksploatacyjnego.

* Przypadkowych uszkodzen, usterek spowodowanych niedbatym uzytkowaniem lub nienalezyta uwaga,
niewtasciwym uzytkowaniem, zaniedbaniem, nieostrozng obstuga lub obchodzeniem sie z urzgdzeniem
kuchennym niezgodnie z instrukcjg obstugi Ninja®, ktorg dotaczono do tego sprzetu.

« Uzycia urzadzenia kuchennego do celdw innych niz zwykte potrzeby domowe.

« Uzycia czesci, ktore ztozono lub zamontowano niezgodnie z instrukcjami obstugi.
» Uzycia czesci i akcesoridw, ktére nie sg oryginalnymi elementami Ninja®.

* Wadliwego montazu (chyba ze montaz przeprowadzit przedstawiciel Ninja®).

* Napraw lub zmian dokonanych przez strony inne niz Ninja lub jej przedstawiciele, chyba ze mozesz
udowodni¢, ze te naprawy lub zmiany nie sg zwigzane z wadg, w zwigzku z ktoérg korzystasz
z gwarancji.

Co sie stanie po wygasnieciu gwarancji?

Ninja nie projektuje produktow, ktdre sg sprawne przez ograniczony czas. Rozumiemy, ze nasi klienci
moga chciec¢ naprawiac urzadzenie kuchenne po wygasnieciu gwarancji na produkt.Dodatkowe wsparcie
online znajdziesz na witrynie www.ninjakitchen.eu

Gdzie kupie oryginalne czesci zamienne i akcesoria Ninja?

Czesdci zamienne i akcesoria Ninja opracowujg Ci sami inzynierowie, ktorzy stworzyli Twoje urzadzenie
kuchenne Ninja. Petng liste czesci zamiennych i akcesoriow do wszystkich urzadzen Ninja znajdziesz
na stronie www.ninjakitchen.eu

Pamietaj, ze uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych Ninja moze uniewazni¢ gwarancje producenta.
Twoje prawa ustawowe pozostajg jednak niezmienne.
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UWAGI
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UWAGI

SVENSKA
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POLSKI Prezentacje produktu na ilustracj
odbiegac od rzeczywistego produktu.
Nieustannie staramy sie ulepszac¢ nasze produkty,
dlatego specyfikacje podane w tym dokumencie
moga ulec zmianie bez powiadomienia.

FOODI i NINJA sa zastrzezonymi znakami towarowymi
SharkNinja Operating LLC w UE.

© 2023 SharkNinja Operating LLC WYDRUKOWANO
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